
ENTREES PLATS

100g Tarama : nature 5,00 € Tartare de saumon, oignons frits et frais, sauce 22,00 €
100g Tarama : oursin 5,00 € soja, aneth, baies roses 
100g Tarama : crabe 5,00 €
100g Tarama : truffe 6,00 € Ceviche de cabillaud, citron vert, piment, 22,00 €
100g Tartare d’algues 6,00 € coriandre-persil 
100g Rillettes de Saumon 9,50 €

Tataki de thon rouge, sésame, soja, coriandre 24,00 €
100g Saumon fumé bio d’Ecosse 12,00 €
100g Chair de tourteau et mayonnaise maison 16,50 € Garniture: salade verte, pomme de
100g Poutargue 16,00 € terre vapeur, légumes marinés, purée de
Crevettes roses Bio de Madagascar    (Pièce) 2,50 € légumes du moment maison

12 Huîtres n°3 « Pleine Mer » Cap Ferret  22,00 € DESSERTS
12 Huîtres n°2 « Spéciales » Marennes Oléron 28,00 € Cerises à l’eau-de-vie et au kirsch 9,50 €

Panna cotta maison, vanille de Madagascar 9,50 €
Ouvertes sur glace avec citron, vinaigre à l‘échalote mangue et fruits de la passion

Moelleux au chocolat noir maison, sauce lait de 9,50 €
Pain de seigle, beurre aux algues 9,00 € coco-chocolat blanc, fève de tonka

4 grands blinis 5,00 €
Tiramisu maison 9,50 €

Carte à emporter été 2022

Horaire de commande : 10h-12h et 15h-18h30


